Die Burg Hohnstein in der Séchsischen Schweiz steht vor dem gro3ten Umbruch ihrer
Geschichte. Ab Herbst 2026 beginnt die Sanierung der Kernburg — und mit ihr entsteht etwas
vollig Neues: Ein modernes Zentrum fiir Gastlichkeit, Kultur und Begegnung — mit Hotel,

Gestalten Sie die Zukunft der Burg Hohnstein mit!

Café, Veranstaltungsflichen und einem Restaurant mit 140 Plitzen.

Doch der Aufbruch startet schon jetzt:

- Ab Friihjahr 2026 eroftnet der Burggarten als Outdoor-Gastronomie

- Im Friihjahr 2027 folgt ein neues a-la-carte-Restaurant im Ort Hohnstein

Dafiir suchen wir eine Kiichenleitung mit Vision, die strategisch, organisatorisch und
kulinarisch mitgestaltet — vom Aufbau der Teams iiber die Kiichenplanung bis hin zur

Positionierung der Burgkiiche in der Region.

Die Burg Hohnstein Betriebs gGmbH sucht eine/n leidenschaftliche/n

Kiichenchefin / Kiichenchef (m/w/d)
Ihre Aufgaben:

o Entwicklung einer regionalen, saisonalen und innovativen Kiiche
e Verantwortung fiir Friihstiicks- und Abendbuffets fiir Hotelgiste

 Gesundes und abwechslungsreiches Essen fiir Jugendgruppen und Herbergsgéste
e A-la-carte-Angebot flir Café/Restaurant und Buffets/Meniis fiir Events bis 150

Personen
o Kiichenorganisation inkl. Personalfithrung, Einkauf und Wareneinsatz
e Mitgestaltung der konzeptionellen Neuausrichtung nach der Sanierung
Ihr Profil:

o Leidenschaft fiir frische, regionale und kreative Kiiche

o Erfahrung in der Leitung einer Kiiche und Organisation von Grof3veranstaltungen

o Fiihrungskompetenz und Teamgeist
e Organisationstalent und Kostenbewusstsein
e Optional: Ausbildereignungspriifung (AEVO)

Wir bieten:

o Einen Arbeitsplatz in einer der schonsten Regionen Deutschlands — mitten in der

Séachsischen Schweiz

e Gestaltungsfreiheit und aktive Mitwirkung beim Neuaufbau der Gastronomie

o Ein respektvolles und wertschitzendes Team

e Abstimmbare Arbeitszeitmodelle und 8-Stunden-Schichten

o Faire Bezahlung inkl. Trinkgeldbeteiligung

e Zuschldge fiir Sonn- und Feiertagsarbeit sowie Abendschichten

o Freie Verpflegung, Einkaufszuschiisse und kostenlose Getranke

o Kostenloser Parkplatz

o Mitarbeiter-Rabatte bei Veranstaltungen, auch fiir die Familie

o Weiterbildungsmdglichkeiten

e Ruhezeit liber die Weihnachtsfeiertage

o Bei Bedarf: Ubernachtungsméglichkeit im Haus wihrend der Arbeitstage
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ofusfein

Haben Sie Lust, Teil unseres Teams zu werden und gemeinsam zufriedene Géste zu
betreuen?

Dann senden Sie ihre Bewerbung formlos per E-Mail an Daniel Hujer: hujer@burg-
hohnstein.info. Wir freuen uns darauf, Sie kennenzulernen!

Hinweise zum Datenschutz:

e Aus datenschutzrechtlichen Griinden diirfen wir [hre Bewerbung iiber keine andere, als die hier
genannte E-Mail-Adresse bearbeiten, sondern miissen diese umgehend ungelesen 16schen.

o Thre Bewerbung enthélt Daten, die wir speichern und verarbeiten miissen. Wir halten uns dabei an die
Datenschutz-Grundverordnung und die Datenschutzgesetze. Wir verwenden Ihre Daten nur zur
Auswahl geeigneter Bewerbungen und geben Thre Daten grundsétzlich nicht an Dritte weiter. Sie
konnen unentgeltlich Auskunft iiber die bei uns gespeicherten Daten erhalten und die vorzeitige
Ldschung verlangen. Ansonsten werden Thre Daten innerhalb der gesetzlichen Fristen nach Abschluss
des Bewerbungsverfahrens, bei Vorliegen Threr Zustimmung auf langere Speicherung jedoch spétestens
nach 2 Jahren, geloscht.

Burg Hohnstein Betriebsgesellschaft gGmbH I Markt 1 1 01848 Hohnstein Seite 2 von 2


mailto:hujer@burg-hohnstein.info
mailto:hujer@burg-hohnstein.info

